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Talvikalastus — koulutus. Opi talvikalastusta,
pyydystekniikoita ja luonnon makujen yhdistamista!

Tule mukaan maksuttomiin luonnontuotteiden
keraamisen koulutuksiin!

Tule oppimaan talvikalastusta alusta loppuun - turvallisesti, kdytannollisesti ja elamyksellisesti.

Koulutuksessa perehdytaan selkedn teoriaosuuden lisaksi kdytdnnon kalastukseen: verkkojen ja kouk-
kujen kayttamiseen, pyydysten asettamiseen ja kokemiseen seka saaliin kasittelyyn.

Koulutus paattyy ruoanvalmistukseen, jossa yhdistetdan saaliskalat ja villimausteet maukkaiksi annok-
siksi.

Koulutuksen jarjestad KSAK Oy:n (Koillis-Suomen Aikuiskoulutus) Luonnontuotealan kehittdminen Koil-
lismaalla -hanke. Hanke on Euroopan sosiaalirahaston osarahoittama.

Miksi mukaan?

. Opit kdyttdmaan seka verkko- ettd koukkupyydyksia turvallisesti ja tehokkaasti.

. Saat varmuutta talvikalastukseen: Valineet, jadturvallisuus, pyydysten asettaminen ja koke-
minen.

e  Opitfileroimaan ja késittelemé&éan saaliskalan oikein.

e  Yhdistat villiyrtit ja kalasaaliin nykyaikaisiksi, maukkaiksi ruokalajeiksi.

. Kokonainen ketju haltuun: Teoriasta maastopohjaiseen tekemiseen ja keittioon asti.

Mita tarvitset mukaan?

Saanmukainen ulkoiluvarustus ja lampimét varavaatteet
Juomapullo ja retkievaat

halutessasi omat pilkkivalineet (ei pakollinen)
mahdollinen oma fileointiveitsi / monitoimityokalu

Osallistujamaara ja paikka

Ilmoitamme koulutuksen ohjelman osallistujille sahkopostitse noin viikko ennen aloitusta. Osallistuja-
méaéaré on enintédén 15.

Talvikalastuksen teoria (23.11.2026) pidetaan KSAK-luokassa osoitteessa Airotie 2b, Kuusamo. Ruoan-
valmistuksen (27.11.2026) aloitusaika ja -paikka ilmoitetaan myéhemmin osallistujille.

Lisatietoja kouluttajilta!

Jarmo Pitkdnen  puh. 040 480 8667, jarmo.pitkanen@ksak.fi

puh. 040 482 1251, erkki.karjalainen@ksak.fi

Erkki Karjalainen

Ohjelma
23.11. Talvikalastuksen teoria (luokka)

24.11. Pyydysten asettaminen (sddvaraus, oh-
jattu)

25.-26.11. Omatoiminen kalastus

27.11. Kalat ja yrtit keittiossa (ohjattu)

limoittautuminen 16.11. men-
hessa

https://link.webropol.com/ep/talvikalas-
tus2026

Mahdollisuus huippuasiantuntijoi-
den opetukseen!

Villiruokamestari, chef Jarmo Pitkdnen on jo pit-

kaan kehittanyt villiruokaa Tundra-ravintolassaan.

Erkki Karjalaisella puolestaan on takanaan vuosi-

kymmenten ura eré- ja luonto-oppaana ja luonto-
alan kouluttajana.

Koulutuksissa pdaset kuulemaan ja oppimaan hei-
dén ravintola- ja matkailualan kokemuksistaan.
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